
 

Marjamaat 2 -hanke 
Herukoiden epävirallinen makutesti. 

Suorittajina pohjoiskarjalalaisia ja keskisuomalaisia herukanviljelijöitä Keurusselässä 24.1.2023. 

Herukat olivat pakastettuja 

• Suoma Uitamon pakastimesta olivat Delikatessnaja, Mikael, Almiai, Gagatai, Tauriai. 
• Emmi Kauppisen pakastimesta olivat Venny ja Hedda. 

Kun kukin maistaja arvioi mielestään parhaan makuisen lajikkeen, niin ylivoimaisesti eniten ”voittaja-ääniä” 
sai Mikael. 

Alla maistajien kirjoittamat kommentit eri lajikkeista. 

Mikael 

• Mikael nro 1, muut 0,5, Almiai 0 
• Makea, ei liian hapan. Nam! 
• Melko makea, keskikokoinen. 
• Hyvä aromi. 
• Makea. 
• Makea. 

Gagatai 

• Hyvä 
• Melko makea, mehukas, keskikokoinen. 
• Miellyttävän makea. 
• Ihan hyvä, ”perus”herukka. 
• Miellyttävä, aika mieto, ei maistu juurikaan herukalle. 

Hedda 

• Kirpeä. 
• Kirpeä. 
• Paha 
• Makea (ei ihan varma tulkinta käsialasta ����). 

Tauriai 

• Kirpeä. 
• Käynyt. 
• Hapan tai ihan jopa paha. 
• Mitäänsanomaton. 
• Omanmakuinen, ei tuttu. 
• Tosi mieto maku. 
• Keskimakea, melko suurikokoinen. 

 



 

 

Venny 

• Mehukas, keskikokoinen. 
 

Almiai 

• Mietomakuinen. 
• (Jäisenä ainakin) mitäänsanomaton. 
• Pahanmakuinen. 
• Tympeä, tekee mieli sylkäistä pois. 
• Kirpeä. 
• Maistuu kalalle, pahaa! 

Delikatessnaja 

• Eri makuinen kuin mustaherukka, johon kotona on tottunut. 
• Tuhruinen maku. 
• Kirpeä. 
• Ei kovin makea. Suurikokoinen. Jäisenä ei ehkä tullut oikea maku esille. 

 
 
Lisäksi vielä sitten yhden maistajan oma ranking-lista 
Mikael 1 = paras 
Delikatessnaja 2 
Tauriai 3 
Hedda 4 
Venny 5 
Almiai 6 
Gagatai 7 


